
 

 

Bouchées gourmandes : 1.99 €  
 

Tartelette aux légumes confits  

Tartelette d’escargots en persillade 

Verrine de brandade et tapenade noire, gressin aux olives 

Perles nacrées au saumon fumé 

Verrine de ricotta aux herbes, des de saumon fumé 

Verrine de fromage frais aux noix, tomates séchées et fruits secs  

Navette magret de canard et confit d’oignons 

Navette de jambon cuit à la truffe d’été 

Madeleine au curry/pesto  

Assortiments d’accras 

Mini bouchée à la reine brandade de more 

Verrine de rillette de crabe et œuf de caille 

Bouchées tendances : 2.39 €  
Mini bouchées au foie gras (mangue épicée / framboise griotte/fruit rouge) 

Tartare de saumon et des de mangue 

Roulé de St Jacques et jambon cru 

Tatare de saint Jacques au citron et baies roses 

Cocktail  
Livrer ou à emporter 

 
 



 

 

Crème de foie gras au poivre de sechuan sur pain d’épice 

Boudin blanc sur compotée de pomme 

Crevette laqué façon asiatique sur purée d’avocat 

Tartinade de la mer (thon, saumon, crabe) 

Fromage 
Brochette de fromage et raisin 2€45 

Plateau de fromages 6€00 

 

Dessert 7€00 
Buffet de desserts (3 pièces/personne) parmi 

 

Macaron  

Tarte tatin aux pommes 

Pana cotta coulis mangue 

Entremet aux fruits exotiques 

Truffe chocolat noir 

Tartelette au chocolat et noix 

Choux pop-corn caramel enrobé de chocolat 

Mini fondant à la châtaigne 

Mousse au chocolat à la fève de tonka, éclat d’amande grillé 

 


