
 

 

Entrée 11 € 00 
Gravelax de saumon aux 3 agrumes, mousse citronnée 

Tarte tatin d’oignons et médaillon de boudin blanc truffé  

Foie gras de canard, pain d’épices, chutney d’oignons (sup de 3€)  

 

Poisson 16 € 00 
Blanquette de cabillaud et gambas, crème au champagne  

Pavé de bar en écaille de pommes de terre, beurre à l’orange  

Dos de loup de mer rôti, sauce aux crevettes  

Viande16€ 00 
Roti de sanglier farci aux champignons, sauce vin rouge  

Filet de chapon, crème de morilles 

Cuisse de canard confites aux agrumes  

Filet mignon aux épices de noël  

Proposition de plats à la carte 
A emporter 

 
 



 

 

         Accompagnement (2 au choix) 
Tatin de butternut, carottes et châtaignes  

Purée de marron d’Ardèche  

Fagots de haricots verts 

Poêlée forestière 

Madeleine de pomme de terre  

Gratin Dauphinois 

Fromage 4 € 00 
Duo de fromage affiné  

Chèvre frais mariné aux herbes  

Dessert 7 € 00 
Buchette chocolat exotique 

Buchette chocolat au lait, citron vert et framboise  

Buchette pralinée, noisette croustillant 

Dame blanche, marron chantilly   

Rosace vanille fruits rouge 

Rosace vanille exotique 

Croustillant chocolat yuzu 
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